
5  Stüc k

L E S  H U Î T R E S  A U S T E R N

A U S T E R N  d e s  Ta g e s  Champagne rv ina ig r e t t e

15LES HUÎTRES CROQUANTES  Austern  gebacken  3  S tück

LES HUÎTRES 6  S tück  Aus tern  +  1  Demi -F lasche  Champagner  0 ,375  l 60

„Wenn man die Wahl hat zwischen Austern und Champagner, so pflegt man sich in der Regel 
für beides zu entscheiden“ Theodor Fontane

  L E S  P E T I T E S  C H O S E S
   V O R S P E I S E N  &  K L E I N I G K E I T E N

 

W A  R  M

PETIT FRITURE  12
Frittierte Ährenfischchen  • Safranmayonnaise

C O Q U I L L E S  S A I N T  -  J A C Q U E S        1 5  
Jakobsmuscheln • Orangen - Beurre blanc

C R E V E T T E S  e n  C A S S E R O L E            1 6
Garnelen  • Tomate • Kräuter

K A L  T

R I L L E T T E S  D E  T H O N               1 2  
Thunfischrillettes • Kapernbutter • Brotkorb

TA RTA R E D E S A U M O N F U M É 16 
Tartar Räucherlachs • Creme Fraîche • Toast  

S A R D I N E T T E S  á  l ’ h u i l e   1 2
Mini-Ölsardinen • Kapernbutter • Brotkorb

TA RTA R E D E B O E U F   17
Tartar vom Filet • Dijonmayo • Toast

MOUSSE DE FOIE DE CANARD 14
Entenlebermousse • Briochetoast • Cassisfeige

C O E U R  d e  B U R R ATA    15
Burrata • Cherrytomaten  • Basilikum

 

 

ESCARGOTS       16
6 Schnecken • Knoblauch • Kräuter • Brotkorb

C H E V R E  C H A U D       1 4
Ziegenfrischkäse im Filoteig • Ratatouille

FOIE GRAS RÔTI       24
Gänseleber gebraten • Cassisfeige • Briochetoast

L E S  S O U P E S

S O U P E  Á  L ‘ O I G N O N 6  

Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben. Bitte informieren Sie uns bei Lebensmittel-Unverträglichkeiten.

BOUILL ABAISSE pe t i t e  14
Edelfische  • Muschel • Garnele • SafranZwiebelsuppe  • Käsecroutons

tanjapichler
Durchstreichen




